
PranzoPranzo &  CenaCena
gustate tutto quello

che volete al prezzo di
 

Bevande e
dolci esclusi

Coperto €1,50

Si consiglia di ordinare pochi piatti alla volta 
così da non sprecare cibo

le pietanze ordinate e non consumate verranno
conteggiate come da menù tradizionale

ogni tavolo può ordinare solo il menù ayce o alla carta 
non è possibile consumare bevande o cibi portati da fuori

€€  22.9022.90
a personaa persona

€€11.0011.00
per i bambini sotto il per i bambini sotto il 

metrometro
1.20 di altezza1.20 di altezza

€€  14.9014.90
a personaa persona

€€7.507.50
per i bambini sotto il per i bambini sotto il 

metrometro
1.20 di altezza1.20 di altezza

+ 1€ il sabato, domenica e festivi+ 1€ il sabato, domenica e festivi



Antipasti

🍀 14. Tofu Fresco
Formaggio di soia
con salsa di soia

🍀 15. Osaka Salad
Insalata mista 
con sesamo

e salsa speciale

🍀 13. Cetriolini
in aceto con  

zucchero

🍀 17. Gohan
Riso bianco al vapore

10. Tori Kaarage
Croccanti filetti di
pollo in tempura

🍀 9. Mini Korroke
Crocchette  

giapponesi a base di 
patate e cipolla.

🍀 12. Alghe Wakame
Alghe giapponesi 

con sesamo 

🍀 11. Edamame             
Fagioli di soia  
lessati e salati

🍀 1. Miso Shiru
Zuppa giapponese a base 

di soia con tofu fresco
alghe ed erba cipollina.

🍀 4. Geisha
Maki Cetriolo 

fritto in tempura

3. Nuvole di Drago
Sfogliattine fritte

di gambero

🍀 2. Pane Cinese
Soffice Pane bianco 

cinese, cotto al vapore

18. Salmon Burger
Panino con Salmone 

alla piastra e maionese

19. Tuna Burger
Panino con Tonno alla 

piastra e salsa 

20. Katsu Curry Pollo
Ciotola di Riso Sushi con 

Pollo Fritto e salsa al Curry

Novità

🍀 5. Involtino
primavera (2pz.) 

Involtino con verdure 
fresche di stagione.

7. Ravioli
di pollo (4pz)

 Al vapore con erba 
cipollina 

6. Ravioli
giapponesi (4pz.)

Carne e 
verdure al vapore.

8. SaoMai
Ravioli di gamberi e 

carne al vapore.



Maki (6pz)
(Rotolo con alghe all’esterno)

40. Maki Salmone

Nigiri Sushi 
(Fette di pesce su polpettine di riso gohan 2 pz)

21. Ebi
gambero cotto

22. Salmone 23. Tonno

🍀 30. Cetriolo 🍀 31. Avocado 32. Sushi Gohan 
Con salmone Cotto

33. Salmone 8pz 34. Sushi Mix 8pz

41. Maki Tonno 🍀 42. Maki Cetriolo 🍀 43. Maki Avocado

44. Maki Ebi
gambero cotto

46. Maki salmone 
Fritto e Phila

con salsa Teriyaki 

🍀 47. Maki  
Formaggio Fritto
con salsa al mango

25. Salmone 
 

 Philadelphia

26. Surini

Sashimi & Tartare

56. Sashimi Salmone 61. Tartare Salmone

46A. Maki Tonno 
Fritto e Phila

con salsa Teriyaki 

Novità



Temaki
75. Temaki California
76. Temaki Tonno
77. Temaki Salmone
78. Temaki Salmone Phila
79. Temaki Ebiten

Ju Mono (chirashi)
(Vari tipi di pesce serviti in una ciotola di riso per il sushi)

65. Sake Ju
Salmone

66. Tekka Ju 
Tonno

67. Ebi Ju
Riso con gamberi,  

avocado e salsa Teriyaki.

68. Ten Ju
Farina di Tempura

69. Hoyako Ju 
Pollo e salsa Teriyaki

Sushi Misto

81. Sushi Sashimi Misto
6 di sashimi, 6 pezzi nigiri, 

4 pezzi maki

82. Tagliere
5 pezzi nigiri, 4 pezzi uramaki, 

4 pezzi maki

71. FutoMaki 
Rotolo con surini, funghi 

avocado, salmone, cetriolo

72. FutoMaki Fritto

Futomaki

Tutti i Ju Mono sono delle ciotole di Riso con sopra vari ingredienti



Uramaki (8pz)
(Rotolo di sushi con alga interna e riso esterno)

92. Uramaki Tuna
Tonno ed Avocado

🌶 97. Wasabi Maki
Salmone, Avocado,

philadelphia, tobiko e salsa 
piccante a base di maionese

🌶 96. Spicy Tuna 
Tonno, Avocado 
Philadelphia e 

Salsa Osaka Piccante

93. California Roll 
Avocado, surini 

 e cetrioli

🌶 95. Spicy Salmone 
Salmone, Avocado 

Philadelphia e 
Salsa Osaka Piccante

94. Uramaki Salmon 
Cotto

Salmone cotto e 
philadelphia

90. Philadelphia Roll
Philadelphia
e Salmone

91. Uramaki Salmone
Salmone ed Avocado

103. Tempura Ebiten
Ebiten con aggiunta di 

pastella croccante

102. Ebiten Roll
Tempura di gamberi,

maionese e salsa
speciale

🌶 105. Uramaki Tobiko 
Salmone e avocado con 
all’esterno tobiko e salsa 

spicy con maionese

107. Uramaki Crispy 
Salmone cotto, philadelphia 
e pezzini di cipolle crispy 

fritte

94A. Uramaki Tonno 
Cotto

Tonno cotto, Avocado e
philadelphia

Novità

110. Uramaki Black Tuna 
Con Riso Venere, Tonno 

e Avocado

108. Uramaki Tori 
Pollo Fritto, Avocado  

e sopra salsa Rosa

Novità

109. Uramaki Black Salmon 
Con Riso Venere,  

Salmone e Avocado

Novità

Novità
S 5  URAMAKI ROU-SONG 8PZ

Uramaki con Salsa Teriyaki e  
all’interno Avocado e Ruo-Song  

(Soffice carne di maiale in filamenti  
simile al cotone famoso in tutta la cina  
continentale, dal gusto dolce e salato)

Novità

99. Tiger Maki
 Gambero fritto, 

Philadelphia, Salmone e 
salsa speciale 



Riso & Spaghetti

Spaghetti Giapponesi saltati

125. Udon verdure 🍀
126. Udon Gamberi 
127. Udon Pollo 

Riso saltato uova e verdure miste
con aggiunta di erba cipollina

115. Riso verdure 🍀
116. Riso con gamberi 
117. Riso Pollo 
119. Riso al Curry
120. Riso Cantonese
        Uova, prosciutto e piselli

121. Riso Black Cantonese
122. Riso Back Gamberi
Uova, Mais, Piselli e Gamberi

Noodle Giapponesi con verdure

129. Noodle vegetariano 🍀
130. Noodle con manzo 
131. Noodle con pollo 
132. Noodle con gamberi

Spaghetti di Soia con uova

133. Spaghetti soia e verdure 🍀

134. Spaghetti soia e gamberi

Spaghetti di Riso con uova

135. Spaghetti riso e verdure 🍀

136. Spaghetti riso e gamberi

138. Cirashi Tori
Riso bianco con sopra 
verdure, pollo e salsa 

teriyaki 

🍀 140. Riso
bianco con salsa
2pz di riso bianco

139. Chicken Don
Riso bianco con pollo, 
funghi, bambù ed erba 

cipollina

137. Ramen
Ramen fatti a mano 
con frutti di mare



Specialità Osaka

153. Spiedini di Gamberi
3 Spedini di gamberi 

con salsa speciale
e sesamo

155. Manzo alla Piastra
Pezzettini di manzo cotti  

sulla piastra con salsa speciale 
e sesamo

157. Tonno
alla Piastra

🍀 159. Verdure Miste
Verdure miste saltate 
con salsa speciale e 

sesamo

151. Pollo al Curry

158. Salmone
alla Piastra

Salmone cotto sulla 
piastra con salsa

146. Gamberi Piastra
Gamberi cucinati alla 

pistra con salsa speciale

149. Pollo alla piastra
Pezzi di pollo cucinati 

sulla piastra

🍀 161. Tempura
di Verdure

5 pezzi di verdure  
miste in tempura

163. Tempura Mista
Tempura con 5 pezzi di 
verdura e 2 di gamberi

162. Tempura
di Gamberi

3 pezzi di gamberi  
in tempura

Tempura



Dessert
1. Palline di Gelato al gusto di pistacchio, 

	 riso, nocciola, thè verde o limone ......................€ 3,50

2.	Soufflè al cioccolato con cuore di pistacchio.....€ 5,00

3.	Limone ripieno di gelato.....................................	€ 5,00

4.	Cocco ripieno di gelato.......................................	€ 5,00

5.	Banana fritta.......................................................	€ 3,50

6.	Tempura di frutta mista.....................................	€ 4,00

7.	Gelato Fritto (The Verde o Riso).......................	€ 4,00

8. Tiramisù (Fetta di Torta)....................................	€ 3,00

9.Sorbetto al Limone o al Thè Verde	....................€ 3,50

10.Sushi Nutella.......................................................	€ 4,00

11.Machio (3pz)........................................................	€ 2,50

12.Mochi Gelato (novità) .......................................€ 5,00

13.Nutella Fritta (3pz) (novità) .............................€ 3.00	 

14.Coniglietti con Crema (2pz) (novità) ...............€ 2.00

	

 	

Gelato Te Verde

Limone Ripieno

Tiramisù

Machio

Cocco Ripieno

Sushi Nutella

Nutella Fritta

Nov
ità

Mochi Gelato

Novità

Novità

2. Soufflè al cioccolato con pistacchio

Nov
ità

⭐
Coniglietti alla crema

Novità



Vino bianco
Vino Sushi (Spumante Brut) [Astoria].......    € 15,00
Pignoletto (frizzante) [Cleto Chiarli].........    € 12,00
Prosecco Millesimato (frizzante) [Ducalis]	 € 14,00
Falanghina [Feudi di San Gregorio]..........   € 16,00
Greco di Tufo [Terra d’aminia]..................   € 14,00
Pinot Grigio [Delle Venezie] (BIO)............   € 14,00
Trebbiano Chardonnay [Coccapane] ......   € 12,00
Muller thurgau [Cavit]..............................   € 14,00
Gewurstraminer [Cavit]............................   € 19,00
Calice di Vino.............................................   € 3,00
Bianco sfuso 1/4 lt (fermo).........................   € 3,00
Bianco sfuso 0,5 lt (fermo).........................   € 5,00
Bianco sfuso 1 lt (fermo)............................   € 9,60

Vino rosso
1. Rosso di Montalcino [Banfi]..................   € 22.00
2.	 Sangiovese superiore [Mastalsò]..........   € 14,00
3.	 Chianti [Terre delle Grazie] 75cl...........   € 14,00
4.	 Chianti piccolo 375ml...........................   € 8,00

Vino Rosato
1. Salento Negroamaro Rosato IGT.........   € 14,00

Sake
1.	 Sake normale freddo in caraffa............   € 4,50
2.	 Sake normale caldo in caraffa..............   € 4,50
3.	 Sake di prugna freddo in caraffa.........   € 4,50
3.	 Sake di prugna caldo in  caraffa..........   € 4,50

Birre
1.	 Asahi 50cl...............................................€ 5,00
2.	 Singdo 64cl.............................................€ 5,00
3.	 Sapporo 50cl...........................................€ 5,00
4.	 Becks / Heineken 33cl............................€ 3,00

Bibite
1.	 Coca Cola, zero, fanta, sprite (33cl).....€ 2,00

2.  Coca Cola Grande / Zero da 1,35 L ....€ 5,00

3.	 Thè pesca, limone 33cl..........................€ 2,00

4.	 Acqua minerale - gassata 75cl..............€ 2,50

5.	 Thè verde o jasmine..............................€ 2,50

6.	 Thè giapponese......................................€ 2,50

7.	 Caffè (normale, macchiato, deca).........€ 1,00

8.	 Grappa ..................................................€ 2,50

     (rosa, riso, prugna, ginseng, bambù)
9.	 Amari .....................................................€ 3,00
     (montenegro, limoncello, jägermeister,  
        sambuca, amaro del capo)

Vino Sushi Pignoletto Gewustraminer Banfi Rosato

Novità

Novità


